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Nome em Inglés: Food Microbiology

Nome em Espanhol: Microbiologia de Alimentos

Tipo de Disciplina: Semanal

Tipo de Aprovagdo: Nota e Frequéncia

Caracteristica: Regular

Percentual Minimo de Frequéncia: 75%

Tipo do Periodo / Periodo de Oferecimento: Semestral / 2° Periodo - periodos pares

Exige Exame: Sim

Coordenadoria Geral: 8 - Comissdo de Graduagdo dos Cursos de Engenharia de Alimentos
Unidades/Departamentos Responsavel: 04.00 - Faculdade de Engenharia de Alimentos

Ano de Criagéo: 2004

2004 a 2004 BM320
A partir de 2005 TA514 + BM320
Ementa

Micro-organismos de importéncia em alimentos. Fatores que controlam o comportamento microbiano em alimentos. Teoria dos obstaculos. Técnicas
microbioldgicas utilizadas em alimentos. Micro-organismos benéficos em alimentos. Micro-organismos deterioradores em alimentos: bactérias esporuladas e nédo
esporuladas, leveduras e fungos filamentosos. Caracteristicas, ecologia, mecanismos de patogenicidade e medidas de controle de patégenos em alimentos.
Micotoxinas. Planos de amostragem e padrGes microbioldgicos para alimentos.

Programa

Tedrico:

Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano. Teoria dos obstaculos.

Micro-organismos de importancia industrial: caracteristicas gerais, taxonomia, metabolismo, condigées de crescimento e métodos de isolamento e identificagdo de
bactérias lacticas, bactérias acéticas e outros micro-organismos utilizados na produgdo de alimentos fermentados.

Caracterizagdo morfoldgica e fisioldgica, condigdes de crescimento em alimentos, métodos de isolamento e identificagdo e medidas de controle de micro-
organismos deteriorantes em alimentos: leveduras e bolores, bactérias esporuladas e ndo esporuladas.

Caracterizagdo e formas de controle de fungos toxigénicos em alimentos em micotoxinas.
Andlise microbioldgica de agua.

Caracterizagdo morfoldgica e bioquimica, patogenia, condigdes de crescimento em alimentos, medidas de controle e métodos de isolamento e identificagdo de
patégenos em alimentos: E. Coli, Yersinia sp., Salmonella sp., Shighella sp., S. aureus, C. pefringens., C. botulinum., L monocytogenes., B. cereus.,
Compylobacter sp e Vibrio sp.

Micro-organismos indicadores de contaminagao.

Planos de amostragem e padrdes microbioldgicos de alimentos.

Pratico:
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Técnicas de contagem de micro-organismos em alimentos (contagem em placas e técnicas de nimero mais provavel - NMP).
Andlise microbioldgica da agua.

Isolamento e identificagdo de enterobactérias: Coliforme: E coli e Salmonella sp.

Isolamento e identificagdo de Staphylococcus sp.

Isolamento e identificagdo de bactérias formadoras de esporos.

Microcultivo e caracterizagdo morfoldgica de fungos.

Isolamento e identificagdo de bactérias lacticas em alimentos.

Isolamento e identificagdo de microrganismos associados a deterioragdo de alimentos.

Bibliografia

Referéncias basicas:
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Referéncias complementares:

1. Food and Drug Administration. Bad Bug Book, Handbook of Foodborne Pathogenic Microorganisms and Natural Toxins. 2nd ed. 2012. Disponivel em:
www.fda.gov/downloads/food/.../ucm297627.pdf.

2. Madigan M. T.; Martinko, J.M., Parker, J. Microbiologia de Brook, 10 ed, 2004.
3. Massaguer, P. R. Microbiologia dos Processos Alimentares. Varela. 2006.
4. Trabulsi, L. R.; Althertum, F. Microbiologia. Atheneu, 5 ed. 2008.

5. Downes, F.P.; Ito,K. Compedium of Methods for the Microbiology Examination of Foods. 4th ed, APHA, 2001.
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